
The flavors of  blood orange and blood tangerine

come to life with the whole bunch fermentation.

Château Saint-Pierre 2020 boasts a naturally tense

from clay soil and a rare herbal aroma that is unusual

in the entire Pomerol. Despite being an early-ripening

year for Merlot, this Pomerol wine maintains a crisp

palate and an ideal alcohol level (14°) while ending

with a subtle sweetness that adds a touch of

roundness. Truly a clever artwork.

Famille Pradel de Lavaux - 64 avenue du Général de Gaulle 33500 LIBOURNE - FRANCE 

+33 5 57 74 05 89 - www.pradel-de-lavaux.com - contact@chateau-martinet.com - @pradeldelavaux 

Revue de presse / Press review

2020

A velvety-textured red with medium to full body,

showing hazelnut, currant and chocolate character.

Creamy texture. Delicious finish. Plenty going on

here. Drink after 2025.

Couleur sombre, intense et belle. Nez très aromatique,

au fruité mûr et même très mûr. Touche crémeuse et

légèrement boisée. Minutieux en entrée de bouche,

parfumé au milieu, avec un corps caressant et juteux, le

vin évolue sur un port délicat. Il s'achève sur une belle

finale savoureuse, au grain fin. Assemblage : 87 %

merlot, 13 % cabernet franc. Degré d’alcool : 13°69 –

pH : 3,79.
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