8,
.Ir'f"g II":
| =
PN '|H
—— '
| % 40 Mo
L e gy E‘fr‘rw-"'f*ﬁ: e’
K-_;{H*:"';i.?-:i;};"”l =l =
t?i'l r'f}l‘é?r'r

ol r'?q'gr‘i.'!-:-ﬁ— = ;_ﬁ-;_;.—:,;*m el =

E L AR S =
R L o Tt i ol "
-I-I— "I._- fa l.:" ' T .r |!.'\. -
S Al T 7 T Ay
il ;- 7-“" ! |-- 7‘ - i [ ‘¥l :- f:-l | =
o ST RN - Y h
i o v Vol . A WA
e .4;_;__';' e A L R
* I'y ol el A e A A Y
[l ¢ T i _-""J-"E W LN g
i g ':r P f S ,_L'l--l' _h". I' | —
- 'l,' - 'ﬁ 7- . I-f--: [ -_— — L Il
F i ."TL[ LA Frg 'f:l: - - :.'
s | L
I: & ? h : 1 [ | 1 -‘li
__L. ri f p a1 3 M
: ] 1 .I_r |I| = | i .%_;
1 .7 |
1 ] o 2
| = L T
w1 i, - I.
m A e -
!

Vieux Platequ Certan

POMEROL

BORDEAUX

GRAND VIN DE

HISTOIRE VINIFICATION

Consciente de l’extraordinaire =~ Les vins sont vinifiés dans des
potentiel de cette parcelle de vigne, conditions optimales, avec maitrise
la Famille Pradel de Lavaux déploie des températures. Ils sont vieillis
tout son savoir-faire et son énergie en fits de chéne durant 18 mois.

passionnée pour sublimer ce terroir

CXCCptionnel ct Offrir un Vin d,une PRODUCTION ANNUELLE
richesse inestimable. . .
5 - 6 barriques maximum,

APPELLATION soit moins de 2 000 bouteilles
Pomerol
COMMENTAIRES DE
COMPOSITION DU SOL DEGUSTATION
Sablo-Graveleux Un nez complexe et épanoui, une 5 o,

PROPRIETAIRES —

bouche voluptueuse et dense aux

ENCEPAGEMENT tanins puissants pour une finale
Merlot tres douce. Un vin tres gourmand.
AGE MOYEN DES VIGNES A boire entre 16 et 18°C
25 ans
ACCORDS METS/VINS
VENDANGES Rot1 de beeuf, petit gibier, viandes
Manuelles en sauce et fromage. PARIS

BORDEAUX
® - POMEROL
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Famille Pradel de Lavaux - 64 avenue du Général de Gaulle 33500 LIBOURNE - FRANCE
G ;V 2 T&} +33 557 74 05 89 - www.pradel-de-lavaux.com - contact@chateau-martinet.com - (@pradeldelavaux



